正  修  科  技  大  學  進  修  部  課  程  表
109 學年度第 一 學期      班級：二技  餐飲四甲           教室： 18-0204                     
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	01
	109.08.31
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.09.01
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階

	02
	109.09.07
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.09.08
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	中華民國憲法與立國精神
	中華民國憲法與立國精神
	通識課程(二)媒體素養概論
	通識課程(二)媒體素養概論

	03
	109.09.14
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.09.15
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階

	04
	109.09.21
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.09.22
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階

	05
	109.09.28
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.09.29
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階

	06
	109.10.05
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.10.06
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階

	07
	109.10.12
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.10.13
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階

	08
	109.10.19
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.10.20
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階

	09
	109.10.26
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.10.27
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階

	10
	109.11.02
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.11.03
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階

	11
	109.11.09
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.11.10
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	中華民國憲法與立國精神
	中華民國憲法與立國精神
	通識課程(二)媒體素養概論
	通識課程(二)媒體素養概論

	12
	109.11.16
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.11.17
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階

	13
	109.11.23
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.11.24
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階

	14
	109.11.30
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.12.01
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階

	15
	109.12.07
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.12.08
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	╳

	16
	109.12.14
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.12.15
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	飲調實務進階
	╳

	17
	109.12.21
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.12.22
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	╳
	╳

	18
	109.12.28
	主題餐廳規劃與經營
	主題餐廳規劃與經營
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	創意西餐烹調
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	109.12.29
	餐飲網路行銷
	餐飲網路行銷
	餐飲行銷企劃實務
	餐飲行銷企劃實務
	╳
	
	╳
	中華民國憲法與立國精神
	中華民國憲法與立國精神
	通識課程(二)媒體素養概論
	通識課程(二)媒體素養概論

	19
	110.01.04
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	110.01.05
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳

	20
	110.01.11
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	110.01.12
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳

	21
	110.01.18
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	110.01.19
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳
	
	╳
	╳
	╳
	╳
	╳

	備
	 § 依「大學法施行細則」及「專科學校法施行細則」規定學分之計算，原則以授課滿18小時為1學分。
 §「中華民國憲法與立國精神」、「通識課程(二)媒體素養概論」為網路教學課程，在校內需至少3週次授課，作為說明、講解、評量及考核的教學課程。

	註
	1. 

	科 目 名 稱
	中華民國憲法與立國精神
	餐飲行銷企劃實務
	創意西餐烹調
	飲調實務進階
	通識課程(二)媒體素養概論
	主題餐廳規劃與經營
	餐飲網路行銷

	課程代碼（必\選修)
	S340021(必修)
	S34A331(必修)
	S34A351(必修)
	S34A361(必修)
	S34G051(通識教育)
	S34N341(選修)
	S34N501(選修)

	學 分(時數)
	2.0(2.0)
	3.0(3.0)
	3.0(3.0)
	3.0(3.0)
	2.0(2.0)
	2.0(2.0)
	3.0(3.0)

	任課教師/專業教室
	于蕙清
	陳信宏
	[bookmark: _GoBack]李碧琪/17-0205
	廖瓊雯/11-0301
	田志剛
	霍元娟/18-0202
	林玉婷


S3441
