
正  修  科  技  大  學  進  修  部  課  程  表 

112 學年度第 二 學期      班級：二專  餐飲二甲           教室： 17-0310                    
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01 113.02.28 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練

╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.02.29 
餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲產

業分析

餐飲產

業分析

餐飲日

文 

餐飲日

文 

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

02 113.03.06 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

音樂欣

賞 

音樂欣

賞 
╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.03.07 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

03 113.03.13 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練

╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.03.14 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲日

文 

餐飲日

文 

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

04 113.03.20 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練

╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.03.21 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲日

文 

餐飲日

文 

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

05 113.03.27 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

音樂欣

賞 

音樂欣

賞 
╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.03.28 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲日

文 

餐飲日

文 

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

06 113.04.03 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練

╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.04.04 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲日

文 

餐飲日

文 

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

07 113.04.10 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練

╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.04.11 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲產

業分析

餐飲產

業分析

餐飲日

文 

餐飲日

文 

餐飲行

銷管理 

餐飲行

銷管理 

餐飲行

銷管理 

08 113.04.17 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

音樂欣

賞 

音樂欣

賞 
╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.04.18 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲日

文 

餐飲日

文 

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

09 113.04.24 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練

╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.04.25 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲日

文 

餐飲日

文 

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

10 113.05.01 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

音樂欣

賞 

音樂欣

賞 
╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.05.02 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲日

文 

餐飲日

文 

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

11 113.05.08 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練

╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.05.09 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲產

業分析

餐飲產

業分析

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

12 113.05.15 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

音樂欣

賞 

音樂欣

賞 
╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.05.16 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲日

文 

餐飲日

文 

餐飲行

銷管理 

餐飲行

銷管理 

餐飲行

銷管理 

13 113.05.22 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練

╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.05.23 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲日

文 

餐飲日

文 

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

14 113.05.29 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

音樂欣

賞 

音樂欣

賞 
╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.05.30 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲日

文 

餐飲日

文 

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

15 113.06.05 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練

╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.06.06 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲日

文 

餐飲日

文 

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

16 113.06.12 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練

╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.06.13 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

17 113.06.19 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練

╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.06.20 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲日

文 

餐飲日

文 

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

18 113.06.26 
港點製

作 

港點製

作 

港點製

作 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練

╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.06.27 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲產

業分析

餐飲產

業分析

餐飲日

文 

餐飲日

文 

餐飲行

銷管理 

餐飲行

銷管理 

餐飲行

銷管理 

19 113.07.03 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲產

業分析 

餐飲產

業分析
╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.07.04 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

資訊與

網路應

用 

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲日

文 

餐飲日

文 

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

20 113.07.10 
餐飲產

業分析 

餐飲產

業分析 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練

╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.07.11 
餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲創

意思考

訓練

餐飲創

意思考

訓練

餐飲日

文 

餐飲日

文 

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

21 113.07.17 

餐飲創

意思考

訓練 

餐飲創

意思考

訓練 

╳ ╳ ╳ ╳ ╳ ╳ ╳ ╳ 113.07.18 
餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲行

銷管理

餐飲創

意思考

訓練

餐飲創

意思考

訓練

餐飲日

文 

餐飲日

文 

日式料

理 

日式料

理 

日式料

理 

備  § 依「大學法施行細則」及「專科學校法施行細則」規定學分之計算，原則以授課滿 18 小時為 1 學分。 
 § 「音樂欣賞」、「餐飲產業分析」為網路教學課程，在校內需至少 6 週次授課，作為說明、講解、評量及考核的教學課程。 註 

科  目  名  稱 音樂欣賞 資訊與網路應用 餐飲行銷管理 日式料理 港點製作 餐飲創意思考訓練 餐飲日文 餐飲產業分析 

課程代碼（必/選修) 634013A(必修) 634A12A(必修) 634A15A(必修) 634N09A(選修) 634N10A(選修) 634N11A(選修) 634N12A(選修) 634N14A(選修) 

學  分 ( 時 數 ) 2.0(2.0) 3.0(3.0) 3.0(3.0) 3.0(3.0) 3.0(3.0) 2.0(2.0) 2.0(2.0) 2.0(2.0) 

任課教師/專業教室 龔冠如 朱奐玫/11-0506 吳秀珍 黃啓順/17-0402 呂俊男/17-0402 吳裕民 蕭麗霞 邱郁文 

63421 


